Husvéti nyuszikalacs stités

Hozzavalok:
- 80 dkg liszt
- 2 db tojassargaja
- 160 ml langyos tej
- 2 dkg élesztd
- |3 dkg cukor
- 8 dkg felolvasztott vaj
- sO
- néhany szem mazsola

Elkészités menete:

Fél deci langyos tejhez hozzaontiink egy kevés cukrot és felfuttatjuk benne az élesztot. A lisztet
osszekeverjik a maradék cukorral, hozzaadjuk a tojassargajat, a felfutott élesztot, a csipetnyi sot, a
felolvasztott vajat, valamint a maradék tejet, majd osszegyurjuk a hozzavalokat egy tésztava.

Foliat tesziink ra és meleg helyen legalabb fél 6rat pihentetjik.

Ha megkelt a tészta, megformazzuk beldle a nyuszi testét, fejét és egy aprocska darabbol a farkat
is, szemnek mazsolat hasznalunk. A tészta tetejét tojassargajaval lekenjik. A tepsibe slitépapirt
teszlink, a 180 fokosra elémelegitett siitébe tesszik a nyuszikalacsot, 20 perc alatt megsiilnek.

P . 4V
El a haz, Hasvéti Nyitott Miihelygalériak Napja a Gébarti Kézmiivesek Hazaban, 2019



Az oktatéanyagot Pozvai Andrea a Keresztury Dezsé VMK —
Gébarti Regionalis Népi Kézmiives Alkotohaz munkatarsa allitotta ossze.




